Grand Restaurant Festival 2020
Zaverecna tiskova zprava

Xl. ro€nik celorepublikového Grand Restaurant Festivalu skongil 29. Unora.

Po mésici a pul byl zavrSen jiz tradi€ni Grand Restaurant Festival, ktery je jednou z nejvétSich
mohli ochutnat az tfichodové degusta¢ni menu v téch nejvéhlasnéjSich restauracich, a to vSe za
zvyhodnénou cenu. Zvlastnosti kazdého rocniku je téma, které festival nese, a kterym se
Séfkuchafi nechaji unaset pfi pfipravé pokrmda. LetoSni téma bylo ovlivnéno novym magickym
rokem a neslo tedy nazev ,2020: sci-fi?“, neboli kdysi vzdalena budoucnost, kterou Zijeme dnes!

Séfkuchafi se inspirovali v mnoha smérech. Hojné vyuzivali suroviny budoucnosti, které jsou
Setrné k nasi planeté svym zplsobem zpracovani i péstovani a jejich vyzivové hodnoty jsou na
téch nejvysSich pfickach. Ukazkovym pfikladem toho byl celovecerni cooking workshop z extra
nabidky ve francouzské restauraci Cafe de Paris, kde hosté méli moznost pfipravit kohoutka na
viné od ,hfebinku az po pafatky“. Na Setrné vyuziti surovin se zaméfil napfiklad i italsky chef
Leonardo Di Clemente v restauraci Cotto Crudo, ktera se umistila na 2. misté v kategorii
restaurace roku dle ankety Maurerav vybér Grand Restaurant 2020. Ve svych pokrmech vyuzil
netradicni ingredience i rodinné recepty pochazejici z jeho rodného kraje. Napfiklad domaci
spaghettini aglio olio peperoncino s estragonovym pestem, slune¢nicovymi seminky a I€kofici.
Svou degustaci budoucnosti navstévnikam festivalu predstavil také skvély Jifi Kral z restaurace
Aureole Fusion Restaurant and Lounge. Ten svym hostiim nabidl k ochutnani napfiklad uzené
saran¢e nebo potemnika peruanského! Téma sci-fi se ale ¢asto promitlo i v samotném nazvu nebo
foodstylingu jidla. Pfedkrm ,Food Wars: Impérium vraci uder” v restauraci Na kraji lesa (ValasSské
Mezitic¢i), “Amarouny z Cervené fepy” v restauraci Tusculum (Karlovy Vary) nebo dezert ve tvaru
planety Saturn ze zlinské La Villa. Kreativité se tento rok zkratka meze nekladly.

Do festivalu se zapojilo 89 $pickovych restauraci ze véech krajil Ceské republiky. Celkovy poéet
degustaci vysplhal na 33 691. NejzadanéjSi degustacni menu bylo letos pfipraveno ve
Francouzské restauraci Art Nouveau, ktera prodala neuvéfitelnych 2 167 ,menicek”. Na druhém
misté se umistila restaurace Alcron Hotel Prague, La Rotonde s celkovym pocétem 1 798

degustaci. Treti pficku obsadila restaurace U Maliru 1543 s 1 389 degustacemi.
NejnavstévovanéjSi mimoprazskou restauraci se stala Chateau Mcely, Piano Nobile.

Cisla mluvi za vée. Roénik to byl zajisté Uspéény. Proto se stejné jako kazdy rok organizatofi
festivalu rozhodli podélit o ¢ast celkovych vytézka a vénovat je na bohulibou ¢innost spojenou

s gastronomii. Letos financné podpofi projekt UNICEF zaméfeny na terapeutickou vyZzivu pro déti,
které z divodu podvyzivy a tizivych zivotnich podminek jiz nemohou pfijimat normalini stravu.

Z kazdé festivalové degustace na pomoc témto détem poputuje 1 koruna, tedy ¢astka za
vSechny degustace 33 691, kterou se organizatori rozhodli jeSté zdvojnasobit. V navaznosti
na jiz zminény pocet degustaci tedy dohromady prispéji Castkou 67 382 K¢, ktera bude
vyuzita na nakup specialnich vyzivovych balickd s nazvem Plumpy’Nut. Ty jsou zaloZeny na
bazi araSidové pasty, cukru, rostlinného oleje, odtuénéného mléka, obohaceny o vitaminy a
stopové prvky. Tohle tyto déti potfebuiji k preziti.
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