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GRAND RESTAURANT FESTIVAL 2020

X1. rocnik probéfine od 15. ledna do 29. tinora. 89 $pickovjch restauraci z celé Ceské
republiky pripravi menu ovlivnéné timto magickm rokem. Inspiradi kuchar, restauraténi
a sommeliérd je kouzelné disfo 2020, v literature asto brdno jako science fiction, tedy
nase vzddlend budoucnost. Ale my Zijeme dnes! Co chutnd dnesni generaci? Myslime pfi
tom vSem na nasi planctu? Nakldddme Setmé se surovinami a potravinovfmi zdroji?

(o asi budou jist nase déti?

Kromé oblibengch tiichodowych degustaci md festival ,extra nabidku” napiilad: Skolu
sushi, omlazovaci pobytové balicky v celé republice, komentované gastronomické prochdzky
tématické brunche.

Séfkuchari poutivaji ,suroviny budoucnosti” super-potraviny, které maji vétsi obsah
zdravjch Ldtek, morské i sladkovodni fasy; hmyz, nakficené bylinky, fermentovanou zeleninu.
Dalsim item je Setmd Gprava masa a surovin, neplftvdni, bezobalové technologie, redukce
plastd, ale i domdci péstovdni, kompost, vyhybdni se potravindm, které vykofistuji nasi
zemi. Predstayuji suroviny, zpracovdni zvifat ,0d cumdcku oz po ocdsek’.

Trendem jsou i jidla nasich prababicek; Setrd, jednoduchd, chutnd.

Mizete opét ,otestovat” nékteré nejlepsi a nejzajimayejst restauranty v nasf zemi
za redukovanou festivalovou cenu.

Nejezte, nepijte a kdyz to pijde
- ani nezijte blbel"

Pavel Maurer



PRAHA

ADRIA HOTEL, TRITON RESTAURANT, Vdclayské ndmésti 26, Praba 1

* Tarte z Cervené fepy, ey 1ybiz, krutény, aréme fraiche

¢ Siven LOmbles Chevalier, Cbambpagne omdcka, brokofice, befuga cocka, kavidr, sépic
i

¢ Pistdcie tarte, mafina, cassis, bild cokoldda Opalys, susend rajéata, oxalis

ALCRON HOTEL PRAGUE, LA ROTONDE, Stépdnskd 40, Praba 1

¢ Pastika z kufecich jater, susené hovézi maso, gel ze zdzvoru a gabfecvno-cderovy saldt
¢ Dandi bibet a klobdsa, batdtovd kase, zauzeny hovézi morek, (;épusta, vlaisk;/’ ofech
¢ Tycinka z b. cokolddy, zmrzina ze slaného karamelu, chips z kakao. bobi, ml. cokoldda

AMANO, Na Porici 48, Praha 1
* Kozi sfr s cervenou fepou a rukolou (moznost i jiného vybéru z celé nabidky)

* Ravioly s jefitkem a konfit. vepfo?/m srdcem (moznost i jiného vyhéru 7 celé nabidky)
* Pomalu pecené hov. hrudi s cibulkou a cesnekem (moznost i jiného vybéru z celé nabidky)

AQUARIUS RESTAURANT, Trziste 19, Praba 1

* Dytiovd polévka se sczamem, rozmarynem a dfiiowmi seminky

¢ Lehce zauzeng skotsky fosos, quinoa, avokddo, morskd fasa, zdzvor
* Domdci buchta s krémem z pravé vanilky, citrusovy dzem

AUREOLE FUSION RESTAURANT & LOUNGE, Hvézdova 26, Praba 4

¢ Uzené sarance a potemnik perudnsky, kimebi, green sushi food, wakame, feficha, edamame
¢ Kokos. ofech s kukuficnm krémem, jasmin. krokety, kureci kousky ,Bio Tori* karaage

¢ (vrcek v karamelu, cokoldda Brownies z udrzitelngch plantdzi Nugen, citrusovy sorget

BELLEVUE, Smetanovo ndbrezi 18, Praba 1

* Raviola s hovézim lickem, koprovd omdcka

* Atlantickd treska, grenaille brambory, petrZelovd majonéza, kavidrovd omdcka
¢ Vanilkové Créme brafée, maliny

BENJAMIN, Norskd 14, Praba 10

¢ Celer ,zero waste" v solném tésté, mikro bylinky
¢ Teleci consomée 12 tazené

* Kachna, konfit, kastany, brambordk

BILA KRAVA, Rubesova 10, Prafa 2

* Tuidk. ceviche, kavidr, espuma + Prosciutto z husiho prsa, gdoule, bust parfait, medovina
¢ Hovézi srdicko, smrz, divokd Salvej, cidre, djné

¢ Telec steak, hovezi veverka, stroucek, kroupy; artycok. velouté, ervend fepa, demi glace




BLUE WAGON, Uruguayskd 19, Praba 2

¢ Trhané kachni maso, zauzend Fepa, marinovand cibule, okurka, mrkey, fepng prach
¢ Kachni prsa, tutin, mrkvové pyre, hichicek, vyhonky slunetnice, mrkvovy cgips

+ Cokolddové brownies s cervenou Fepou, v[as'svz,é ofechy, bavorsky krém

BUDDHA-BAR, Jakubskd 8, Praha 1

¢ Smazené krevetky v tésticku z japonské mouky tempury poddydné s antikutcho majonézou
* Kachni prso s domdci Hoisin-$vestkovou omdckou

* Cokolddovy mousse s kokosem a mucenkovou omdckou

- - BUDDHA-BAR

CAFE DE PARIS, Vefkoprevorské ndmeéstf 4, Praba 1

* Konfitované kohouti hiebinky na brdskovém pyré

¢ Mlady farmdrsky kobout na Cerveném viné, bramboroyé pusinky
¢ Jahlowy koldcek s makem jablky, skorici, brebickem a badydnem

DEER PRAGUE, Michalskd 19, Praha 1

* Marinovand zelenina s goji pyré a wakame saldtem

¢ S kolinko s celerovm pyré, horcicngmi Klicky a ragd z livy dstricné

¢ Domdci cokolddovy nanuk s gelem z bobuli acai, susenky z ovesnych vlocek

DUPLEX, THE ROOFTOP VENUE, Vaclavské ndm. 21, Praha 1

¢ Kvétdkovd polévka s fazolemi Cannelini dochucend fanjzem

¢ Tazend hov: Zebra ve Vecchia Romagna, gril. zelenina, bram. pyré, olej s bilym langZem
¢ Karamelovd zmrzlina se soff a langZovou cokolddovou omdckou v kosmickém obaé

EL EMIR, Véclavské ndmésti 1, Praba 1

¢ Vibér studengch mezze: hummus, bastorma, moutabal, tabouleh, domdci chiéh pita
¢ Vibeér teplych mezze: kibey makli, falafel, tasticka se sgrem, grilovang sfr halloumi
¢ Byriani s kuecim a jehnécim masem, jogurtoy saldt

THE FARMERS MARKET BAR & GRILL, Lucemburskd 46, Praha 3

¢ Polévka z fialového kvétdku s raviolou pliienou kozim sfrem

* Rib-eye steak se Zlutou karotkou, pyré z fialowich brambor a omdcka ze zauzengch paprik
* Domdci zmrzlina ze zakys. smetany a bortvek, poddvand s cerstvjmy bortivkamy a mdtou

FOUR SEASONS HOTEL, COTTOCRUDO), Vefesfavinova 2a, Praha 1

¢ Vjce onsen, bramborovy krém, hiibky, langZové pesto

¢ Celerovy steak, peidmonstké fiskové ofisky, zabradni zelenina

* Mango ne-checsccake, makadamovo kokosovd krusta, marmefdda, bordvkovd omdcka

FRANCOUZSKA RESTAURACE ART NOUVEAU, ndmésti Republiky 5, Praba 1

¢ Saldt 7 kadetdvku a mangoldu, marin. alpsky siven s koprem, dyii. chutney se zdzsorem
* Konfitovany cesky piestik, glazovang cesnek, pecené zefi, ndkyp z bulguru, cider omdcka
¢ Susené Svestky plnéné marcipdnem, anglicky krém, stroubany dubenecky perik



FRESHERIE BISTRO, Hyézdova 2c, Praha 4

¢ Polévka z cemé cocky se smaz. kapdnim, petrel. chipsem a zauzengm Sunkowm krémem
* Konfit z kachniho stefina, bramborowy plat, brokofice, teriyaki omdcka, pyré z pecené mrkve
* Ovoce v karamelovém zdvoji, cokolddovd kostka s modrym prelivem

GOURMET PAUZA, Lidickd 19, Praba 5

* Dfiiovd polévka, kokosovd zakysand smetana, zdzvor; dyitowy prach, feficha Vene Cress
* Sépiové risotto, chobotnice, koriandrovd emulze, rfZovf chips, sczam

* Fondant z hoiké cokolddy, mdtovd zmrzlina, ma;i)lllové coulls

HERGETOVA CIHELNA, Cibelnd 26, Praha 1

¢ Hovézi tatardk, tepld créme fraiche zdlivka, kavidr (6jrom, patitka, chips z vepfové kiZe
¢ Pecend smi kyta, svickovd omdcka, korenovd zelenina, karlovarsky knedlik, brusinky

¢ Bramborové tasticky s ofechovou ndplhi, zmrzlinou ze susenjch Svestek a fnédjm mdsfem

HOFFMEISTER RESTAURANT, Pod Bruskou 7, Praha 1

* Snedi, langZovd omdcka, séjovd brioska

¢ Topinamburovd polévka, siven, fasy wakame, tapioka

' ]e/ém’ bibet, dyné, cvrcci kroketa, hliva, omdcka z kustovnice

HOLIDAY INN PRAGUE CONGRESS CENTRE, ESPRIT, Na Pankrddi 15, Praba 4

¢ Marinovand chapadla kalamdy v zeleninové sfunecni soustasé, balzamiko, kvety

¢ Marinovand vepfovd panenka, fermentovand cibule, naklddand redkey, kficky, koren. zelenina
* Cokolddovy Kosmos s mucenkou, juzu, mésicni prach

HOLIDAY INN PRAGUE CONGRESS CENTRE, ESPRIT

KING SOLOMON, Sirokd 8, Praha 1

* Goldene Jojch | kneydlekb | kreplach - zlaty kut. syvar, macesovy knedlik, masovy Sdtecek
* Gefilte ﬁsé | gebakte herring | khreyn - rybi pastika, kiistdlovy sled, kienovd Fepa

* Katshke | shmalts feber | tsholnt | kugel - kiupavd kachna, jatyrka na sddle, zauz. Soulet

KOBE STEAK GRILL SUSHI, Véclavské ndmésti 11, Praba 1

¢ Triologie tatardki v kapsli: hovezi, lososovy a turidkowy tatardcek

* Bo bao buns: napatené kapsicky 96 hodin marin. trhangm hov. masem s teryiaki omdckou
¢ Lichi tart s pecengm krémem sundachi, omdckou z horké okolddy a caje matcha

LE GRILL, THE GRAND MARK HOTEL, Hybernskd 12, Praba 1

¢ Sleang kozi sfr, popcorn z amarantu, saldt z kfickd, chips z Zitného chleba

¢ Pecené kachni prso, spring roll z konfitovaného stena, dyitové pyré, tvarohové noky
¢ Ofechovy joconde, jablka, skoficovy mousse

MIYABI, Nayrdtilova 10, Praba 1

' ]aponskZ bmyz a morské plody v ume obentu, rybi polévka z bio lososa z farmy Lhotka
¢ Susi rolka ,kordfovy dtes” s musfemi otate a fasami wakame, hidiki, nori a red tosaka
¢ Sladkd trojice”: ovocny kanten, modi s matca Siroanem a kinako zmrzfina



MLYNEC, Novotného ldvka 9, Praba 1

¢ Uzeng siven, mandlové mléko, beluga cocka, kien, majordnka
¢ Telect ib eye, fazole, susené hovezi, fepa, kesu

* Macron, vise, okoldda, mandarinka, bazalka

OBCANSKA PLOVARNA, U Plovdrmy 8, Prafa 1

¢ Terrine z vepiového kolene, estragonovd majonéza, naklddand zelenina
¢ Krdlici stebno, hibet rolovang ve slaning, fistovy Spendt, strapacky

¢ Labut se slanjm karamelem

m

OBCANSKA PLOVARNA

PARNAS, Smetanovo ndbicii 2, Praba 1

* Konfitované kachni Zaludky na tymidnu a cibuli s pecengmi Stouchangmi bramborami
¢ Veprovd panenka pecend v brnici, sous-vide bicek s cesnekowm pyré a kapustou

' ]ag[célo-§pendtové livance, kdoufovd zavatenina a ovci jogurt

POD VEII, Mosteckd 2, Praba 1

* Grilovand muse sv Jakuba, saldt z fasy Wakame, fimetkovd majonéza, pomerancovf kavidr
¢ Jebnédi svickovd v mdt. krusté, kukufic: trio, kumato rajcata, omdcka z Sherry vinaigrettu
¢ Yuzu mousse z mascarpone, crumble z pomerancového oleje, zmrzlina ze %Z Cokolddy

POT-AU-FEU, Rybnd 13, Praha 1

¢ Sneci duseni v omdce ze Salotek, rajcat, bil. vina a petréele poddvand s ryZowm pilafem
* Posirované vejce v omdcce z mdsla, Salotek a Cerveného vina, osmaené chlebové zmtony
¢ Knedlicek 7 kufecich prsou s hiibkovou omdckou a pyré z brambor



RIVER GARDEN GRILL, Za Karfinskym pristavem 683/8, Praha 8

* LangZovd krémovd polévka, bramborovy chips, nastroubang cerstvy cemg langZ
* Pohankowy Kuba, vejce 63", houby, houbovo-fangZové velouté, cerstwy ey lanyZ
¢ New York strip steak, cemy kofen, kapusta, cerstvy cern langZ

SAVOY HOTEL, RESTAURANT HRADCANY, Keplerova 6, Prafa 1

¢ Grilovany kozi sft, uzeng piniovy med, cervend fepa, rukolovy ofej

¢ Hovezi ball tip v aktismim ubl, omdcka ze sojovyich bobi, fava fazole, dyitové pyré, chifl
* Matcha tea krém s cukrovou krustou, wasabi ganache, mandarin. sorbet, tapiokowy chips

SPICES RESTAURANT AND BAR, MANDARIN ORIENTAL, Nebovidskd 1, Praha 1
* Smazené krevety v tempure a panko stroubance s chilli omdckou, grepem a ditron. trdvou

,

¢ Grilovang J’eseter sc zauzenfm jogurtem a ko rovo-zetrie(ovy gel

,

* Fclair poddvany se zdzyorovou Cokolddou, slanm karamelem a vlasskymi ofechy

SPOJKA KARLIN, Pernerova 35, Praba §
* Nori zdsitky s quinoou, avokddoyhn krémem a kimchi
* Linguine s pestem z kaderdvku, dyri. seminky a cherry rajciitky, crumble z uzen. mandfi

¢ Sci-fi dezert. Zddng pridang bilf cuf.

U MALIRT 1543, Maltézské namésti 11, Praba 1

* Hovezi tatar, quinoa a strouband foie gras

* Grilované kacgm’ prso souside, batdtové pyré a mangold
* Palacinky Crépes Suzette flambované v Grand Marnier

V IAHRADE, Schwaigerova 3, Praba 6

¢ Uzenf sumec s fermentovanou zeleninou a citronovou majonézou

¢ Hovézi brisket s kapustou, pecené brambory, telect Stdva, suseny tundk
¢ Cokolddovd péna s rozmarynem a rybizowm kompotem, slehacka

V ZATIS, Lifiovd 1, Prafa 1

¢ Zdtist kulajda s vejcem 62 °C

* Marinované kachni prso, nddivka z croissantdi a brusinek, kedlubnové pyré
* Cokolddovd péna, fimetkovy krém, marakuja gel

VILLA RICHTER, Staré zdmecké schody 6, Praba 1
* Miso polévka s houbami shitake

* Treska na ragd ze zelené éoc/?' a fasami wakame
* Bortivkové semifreddo: cok. blina, kdvovo-ofiskovd omdcka, matcha a Cerstvé bordivky

YOSHIHASHI SUSHI, Rdmovd 4, Praba !
¢ Glass sushi: losos a Ghor na ryzi ve sklenicce
¢ Kaizeki: wakame, tempura, tsukune renkon, kakuni, tamagoyaki, miso poléska a ryZe

¢ Matcha créme brilée



STREDOCESKY KRAJ

AGARDEN RESTAURANT, Boscii 7

¢ Posfrovany pstrul s omdckou ze zelengc jablek, peceny kvetdk a hnizda z ficnich fas

¢ Canddt na pecené brambor. kasi s maslovou omdckou z rybibo vyvaru a mrkvové sldmy
¢ Karamelovy pomeranc s cokolddowym chilli prefivem na domdcim fivanci

BABICCINA ZAHRADA, Tovdmi 536, Prihonice

* Carpaccio z kapra a fososa, espuma ze soj. omdcky a wakame fas, petrzel. olej s nori fasou
¢ Smdf bbet, kastany, pastindg, langZe a raviola plnénd rozdusenou smc p?ea’

¢ (remeux z tmavé Cokolddy a medu, med. kiupka, jablka, gel z jabl. a skof., ofech. aumble

(LARA FUTURA, 5. kvétna 1, Dolni Biczany

¢ Siven, kvétdk, kien, syrovitka, musle sv Jakuba, mlécng skraloup
¢ Hovézi Zebro, Spendt, verbena, mrkey, cibule, petrel, achilovka

* Matcha tea mousse, limetkowy gel, erstvd mdta

FARM TABLE, U Kovdrny 24, Klecany
* Kapit miic v tstiku s brdskowm pyré
' ]ebeléc'i kotletky s kofenovou ze‘?:’}nou a brambory poddvané v alobalu
¢ Visné naloZen¢ v pundi na domdcim jogurtu

GENIUS LOCI, Ndmesti 54, Zebrdk

¢ Kachni rillettes v pomerancovém Zelé

¢ Dusené hovézi, omdcka Madeira, pommes Williams, marinované zeleninové kvcty
¢ Raw cokolddovy dortik, kokos, tapioka

CHATEAU MCELY, PIANO NOBILE, Mcely 61

* Tygit krevety, krém z fenyklu a topinambur, makovy chips

¢ Stebno z kacera 2x jinaz, mangold, pastindk, rak/tm'k, [angZovd omdcka
¢ Lebka z foie gras, fikovd espuma, prach z uzené slaniny a jahod

MG RESTAURACE, Bezdécin 136, Mladd Boleslay

¢ Marinovang modroblay v morské vode¢ s Kavidrem, zdzvorem a morskm broznowym vinem
* Rizoto s topinamburem, foie gras a uzenfm Ghorem

* Roldda z krdlika se slanmou guanciale, pecengm celerem a bramorovm krémem



JIHOCESKY KRAJ

LA CAVE, Hradebni 3037, Tdbor
¢ JAVINAC' ze pstruba s wakame saldtkem a vegaspendtovou majonézou
¢ Kufedt prso a stefno s Cervenou fepou, mungo ﬂlzo[ky a miso omdcka

¢ Jablecny koldc s datlemi, pekanowymi ofechy a grandtowm jablkem

=5 7%

LOVECKA CHATA, Masarykova 602, Hlubokd nad Vitavou
¢ Pstrub na kiupavé fase nori, kavidr a koprovd péna

* Kanee konfitovany na Sipkdch, suseny hibet, Kastany, rakytnik a tufin, kroketa s houbami
¢ Péna 7 lesniho ovoce s cokolddovou hlinou a sorbentem

L IVECKA CHATA

NAUTILUS HOTEL, GOLDIE, Zizkovo ndmésti 20, Tdbor

* Terinka z kach. steben a sus. kach. prsa s omdckou z Zm’e gras, koblib s cibul. marmelddou
¢ Bio telect pecinka s langZowym sosem, Bliva krdfovskd a bramborovd kase, redkvicky

* Baba au rhum (opild buchta) s rumowm krémem, vanilkou a malinami

VALMER, Husova trida 21, Ceské Budgjovice

¢ Pastrami, uzend ricotta, fermentovand karotka a fepa, vdnocka

* Hovézi Zebirko glazované v jus se susengmi Svestkami, bramborovy Sterc
* Parfémovand atronovd rize

PLZENSKY KRAJ

ANGUSFARM, Neurazy-Sobésuky 9, Nepomuk

¢ Brambora’: buchta, espuma, crumble, uzené podmsfi
¢ Hovézi": steak sous-vide, smazeny konfit, drsvtfy zelé

¢ Mrkey”: korpus, gef, sorbet, prach

EL (ID, BAR DE TAPAS, Kiizikovy sady 1, Plzeii

* Tapas: krevety na cesneku, kalamdry s cernm sepiowm inkoustem, grilovand langustyna
* Filet z morské ryby, risotto s cherry rajcaty a sty Spendtu, bylinkové pesto

¢ Grilovang hovezi steak, fazolky na susené Sunce a cesneku, Spanélskd omdcka afioli



KARLOVARSKY KRAJ

CARLSBAD PLAZA, ID BAR & RESTAURANT, Maridnskoldzeiiskd 23, Karfovy Vary
* Rillette z kachnich stehen foie gras, jablko, viidelni chléh

¢ Variace krdliciho stehynka a brbetu, pyré z peﬁen/’cb brambor, cervend fepa

¢ Newyorsky chessecake, malinové Zelé, vanifkovd hlina, limetkovy mousse

PROMENADA, Trzisté 31, Karfovy Vary
' gfﬁovd espuma

* Magret z divoké husy

* Ovocny sorbet

PUPP GRANDHOTEL, GRANDRESTAURANT, Mirové ndmésti 2, Karlovy Vary
* (eviche z canddta

* Kufe na paprice v modernim pojeti s mdsfowymi noky

¢ Jablkovd Zemlovka, jogurtovd zmrzlina

QUISISANA PALACE, Maridnskoldzeriskd 3, Karfovy Vary

* Houbové paté s lesnim ovocem

* Filet ze pstruba fososovitého na fizku z morskych as a citronovou pénou
* (okolddovy mousse se zmrzlinou ze zeleného caje

TUSCULUM, Sadovd 31, Karfovy Vary

¢ Amarouny”: tartar z cervené fepy, gel z cer. T ;/ chipsy z cer. fepy, pudr z cer. fepy

* Fantasy”: veprovd panenka sous-w'ge, dyiie, jag ko, Spendt, yuzu, pistdcie, riZovd viiné
o Vesmir': cokolddovy langZ, pralinka, miécng chips, sponge, cokolddovd hlina, riovd winé

USTECKY KRAJ

OSTROV HOTEL, Ostrov u Tis¢ 12, Tisd

¢ Kandi kroketa, krémové cesnekové pyré, restovand zelenina na mdsle

* Vidatnd miska plnd vitaminu a energie, ukrytych v zeleniné, lusténindch, mase a seminkdch
¢ Lebky chia cake z ricotty a chia seminek, aperof Zelé, sveézi sorbet z aperol drinku

VETRUSE, Fibichova 25, Usti nad Labem

¢ Pldtky suseného bbetu z divocika s houbowm krémem a praZenymi dyitovmi seminky
¢ BaZanti prsa s omdckou z jalovee a pancetty, restovanou grokofia’ a dyiovm pyré

* Gin-tonic cheesecake s citronovou zmrzlinou



LIBERECKY KRAJ

BILY MLYN, Svobody 30, Liberec-Stary Harcov
* Tartar z pecené cervené fepy s medem, Cesnekem, krémem z koziho syra a Kiepelcim vejcem
¢ Zyciinovd roldda plnénd pestem z cerstvjch bylin servirovand s fangZovfm é)yré

7

* Domdi ok. fonddn servirovan s cemorybizovwjm sorbetem a anyzovym fikérem Varneli

BLACK HORSE, Nerudovo ndmésti 1, Liberec-Staré Mésto

¢ Krémovd rybi polévka s mofskou fasou

¢ 2101: kufed fizek s kasi a okurkou (tradich jidlo jak o vidime v roce 2101)

* Gratinovand quinoa s Cervenou fepou, pesto z ac“oécvi, miso omdcka a termdlni vejce

JITRAVA APARTMAN HOTEL, Jitrava 70

¢ Pecend foic gras, jablkovo-kienovd espuma, ferment. Salotka, domdci chléh, chips z jablka
¢ Hovezi svickovd sous-vide, krém z fapik. celeru, bramborovo-mrkvovy ndkyp, atron. péna
* Kiupavd cokolddovd kulicka, domdc visitow kompot, pistdciowy prach

PORT HOTEL, Valdstejnskd 530, Doks

¢ Cuketovd polévka s espumou ze zeleného jecmenu

¢ Kachni prso s kachnimi Skvarky a za studena poddvangm pyré z erveného zeli
* Domdci Cokolddovd zmrzfina s kavidrem z pomerancového };:?sbe

VALDSTEIN, Letnd 73, Liberec-Rizodol

¢ Hovézi carpaccio, majonéza 7 Cerstvich Gstric, jalapenos salsa, dyiné, rukolové pesto
* Vepriovd panenka, krdlici stefno, jdtra, Spendt, tarhoria, pecend fepa, hoicice

¢ Skoricovy mousse, slang karamel, Svestkovd omdcka

PARDUBICKY KRAJ

BONTE, Masarykovo ndmésti 1458, Pardubice

¢ Morsky das, kalamdry, krém z pecengch paprik, espuma z choriza, dfiiovd raviola
* Holoubé, husf §kvar(?z kapusta, topinambur, $neci kroketa

¢ Telect svickovd a brzlik, hovezi srdce korenovd zelenina, bramborové noky

NA CECHACH, Lacnoy u Poficky 3, Lacnov
¢ Krém z jeruzalémského artycoku se smetanou a smrkowm ofejem
¢ Krdfici gﬁﬁet marinovany v bylinkdch a bilém viné, bramborové pyré, pecend dyné

¢ Makovd zmrzfina s medem

NA CECHACH



KRALOVEHRADECKY KRAJ

AQUARIUM, Rybova 14, Hradec Krdlové-MafSovice

¢, moie”: hiebenatky a tzgﬁ’ krevety, morské fasy; teriyaki omdcka, sépiové krekry

* Zero waste”: konfit. treska se slupkami ze zelening penou z brambor. supek a kavidrem
* Spolecnf dezert”: variace nékolika dezerti

AQUARIUM

HORIZONT HOTEL, Velkd Pldri 141, Pec pod Snézkou

¢ Saldt z fasy Wakame s marinovangm tuiidkem

¢ Danci medaifonky v pancetté s bﬁbi. pénou, redukee z brusin. a ¢. vina, dyitové pyré
* Ananasovy mousse s mafinovou omdckou a cerstvym ananasem

SAFARI PIVOVAR, Stefénikova 3213, Dviir Krdfové nad Labem

¢ Scénd budoucnosti: Vodnf svét.” Musle, krevetowy bisque, fasa nori, wakame

¢ Dimitry Glukhovsky: Metro 2033.” Mech, vepi. panenka, houby; cemy kofen, houbowy caj
¢ Jkona Star Trek": Pernik, skofice, citr. omacka, africky fez, coko, Zelé, mésicnf prach

JIHOMORAVSKY KRAJ

HOLIDAY INN BRNO, PROMINENT, Kiizkovského 20, Brno-stied

¢ Rolka z ryze Japonica s lososem balend v fase Nori s wasabi majonézou a krevetou

* Roldda z uzenjch kufecich stehen a kachni prso, pohankové risotto, redukee ze Svestek
¢ Rakytnikovy mousse s glazovanmi pomerandi se Safrdn. omdckou a kokos. zmrzfinou

CHATEAU DE FRONTIERE, ESSENS, K Zdmecku 16, Hfohovec u Breclavi
¢ 12 degustacnich ochutndvek podle dostupnosti a sezény

¢ 4 amuse-bouche, 4 blavni chody

¢ 4 petits-fours

KONFIT, Vevei 125, Brno-Zabovresky

* Domdc parizsky saldt ze zauzené Sunky od Kosti

* Konfitovand hovez licka, koprovd omdcka, krupicové noky
¢ Bramborovd taska plnénd povidly mdk, cukr, mdslo

RISTORANTE PIAZZA, ndm. Svobody 9, Brno

¢ Pastrami z lososa, hoicice, okurky, kapara, aréme bfrafcbc

¢ Teleci pavoucek, Zloutkovd kroketa, naklddand cibule, fangZovd péna

¢ Odpalované tésto plnéné cokolddovou pénou, zmrzlina z %skov?cb ofiskd, maliny

VALORIA, Bobunickd 2, Bro

¢ Smdf carpaccio, zeleninové ragd s houbami

¢ Hovézi sous-vide espariol, kiepelci vejce, okurkovy vzduch, specle
¢ Kedlici roldda plnénd bickem, blansirované zeli



KRAJ VYSOCINA

BISTROT DE PAPA, Homni Dubenky 25

* Tatardk z canddta, rillette z pstruba, kapri péna, Zelé z fas, omdcka z rybiho kavidru
 filé z divocdka, zdlivka ze sena, gratinované brambory, vSe lehce zauzené u stofu

* Jablkovy koldc; konfitované jab[ﬁ%, jablkovd péna, jablkové Zelé a jablko ldsky

ZLINSKY KRAJ

AUGUSTINIANSKY DUM, SYMFONIE, A. Vaclavika 241, Lubacovice-Prazskd ctort
* Zauzeny houbowy tartar se Sneky a bylinkowm toustem

¢ Pecené holoubé na rozmarynu s kastanovou nddivkou, hruskou a holubim jus
¢ Vanilkové bavaroise s bilou Cokolddou, osturZinami a sezamovou zmrzlinou

LA VILLA, Strdze 3661, Zlin

¢ Bylinkovi $nedi, Salotkové pyré, cibuloy krouzek, tapiokowy cips, zeleninowy fond

' G;i[ovand chobotnice, pomerancovd cizma s wakame fasou, batdtové pyré, sépiovd péna
¢ Plancta

NA KRAJI LESA, Podlesi - Krivé 610, Valasské Mezirici

* ,Food Wars: impérium yract dder.” Tatardk z cervené fepy a blumy, mousse z koziho syra
*,2020: chutovd odysea.” Blansir: canddt s jami mrkvickou a hrdskem, champagne omdcka
0, Svet roku 2484 Adama Bemaua”: ovoené amarouny; mascarpone krém s vanifkou

OLOMOUCKY KRAJ

MYSLIVNA PENZION, 0fomouckd 163, Velky Ujezd

¢ Jelent carpaccio s djtiovwim pyré, Svestkove glacé, mdslovd brioche

¢ Treska posirovand v bilem viné, topinamburové pyré, citronovd omdcka, langZovy olej
¢ Kandi ficka souside, cibulové zefi's portskjm vinem, bramborové sisky

STEAK RESTAURANT, Lipenskd 7, Ofomouc

*,20 tisic mil pod mofem”: fasy, turidk, dashi

* ,Honba za meteorem” celer, brzlik, chiéh

¢, Hector Servadac - Mars”: cokoldda, karamel, pisek

U LABUTE, Za Mijnem 4, Pieroy
¢ Divokd kachna, sweet miso

¢ Teleci brzfik, bumr

¢ Scifi dezert



MORAVSKOSLEZSKY KRAJ

BEST WESTERN HOTEL VISTA, BUENA VISTA, Kot Vajdy 2, Ostrava-Zabich

* Vejce na hnificku usmazené v panko strouhance poddvané na saldtku s kiupavou slaninou
¢ Telect roldda poddvand s kvetdkovym a brokolicovym pyré

* Cokolddové a pomerancové variace

MERCURE OSTRAVA CENTER, WINESTONE, Ceskobratrskd 18, Ostrava
¢ Uzeny sumec, brambory, cernd Gocka, kefir, kopr

¢ Teleat veverka, kvétdk, %’i(é fazole, majordnka

¢ Cerstvy sy, okoldda, mandle, cervend Fepa

MIURA HOTEL, Ccladnd 887

* Sunka  kapra, kapary. pikantni majonéza

* Kontrabds”: uzené hovezi srdce, po#anka, kysané zefi, brynza, bramborovd péna
¢ Paylova, dfiiovy kompot, sorbet

QUALITY HOTEL OSTRAVA CITY, BAMBOO, Hornopolni 42, Ostrava-Moravskd Ostrava
¢ Ceviche ze svatojdnskych musli, morské bylinky a kiupavy avidr z planktonu

* Kachna v sofném roztoku s broskvi, péna z uzené smetany; saldtek z mikro Fefichy
* Pandora’”: bortivka, pusinka, Granny Smith sorbet a prazené miisfi

U SESTRICEK, Celadnd 42

¢ (er. fepa sous-ide, s fepnym glazé s pomerancem a medem, Slebang tvaroh z farmy Mensik
¢ Veprovd licka na cerveném viné, zauzend bramborovd kase, glazovand kofenovd zelenina
' Bﬁ:j (okolddovd péna s fyofilizovangm ovocem, fasou cb[ore(ﬂ a pomerancovou susenkou

U TISKARNY, Sady Svobody 4, Opava

¢ Kuskus, kiepelci Zloutek, kavidr z fasy, citrusové plody

¢ Turidk marinovang v portském viné, Wakame fasy, mungo-fazoloy koblizek
*,Pie ocean”; Mdslovy Eo[dc', chia seminka, goji, cerstvé ovoce, fasy

TAJECSKY VINNY SKLEP, 28, fijna 231, Ostrava-Maridnské Hory
¢ Cappuccino z erstvych ravddﬁ

¢ Smdi bibet, pastiiiak, brambirky, zeleninka, fepa, shimeji, brusinkové demi glace
¢ Jablka, raviola, fistové tésto, zmrzlina slany karamel, skoficovy krém

ZAJECSKY VINNY SKLEP



1. Slavnostni zahdjeni festivalu v igld”
Duplex Restaurant and Bar, Praba, 15. 1. 2020, 19 hodin
XI. rocnik festivalu s vdmi zabdji manzeé Maurerovi v zimnich prosklengch il ve stiesni
restauraci Duplex na Vaclavském ndmésti, kterd nabizi nevsedni vybledy na nocni Prabu.
Degustacni sci-fi menu: Valka svétd, Martané pristdli, Mésicni more kfidu, NASA: motory
jsou zazehnuty, Planeta prstend, Smérem k odletové drdze. ,Space” koktejl nakonec.

DUPLEX

2. Jidlo, které déva smysl!”
Spojka Karlin, Praha, 16. 1. 2020, 18 hodin
Milovnik masa, vegetaridn i cefiak. Vsichni mohou ochutnat neobvyklé kombinace
delikates v nove oteviené restauraci. Dozvite se néco z jejich gastronomické filosofie
a mizete si pripravit i vlastni dezert bez pridaného cukru. Jidlo a piti, co ddvd smysl,
je chutné a zodpovédné k plancté i k nasemu tefu.

3. ,Pojdme k pramentim”

Grandhotel Pupp, Karlovy Vary, 18. 1. - 19. 1. 2020, 14 hodin
Spali a jedli tu J. W. Gaetbe i Robert de Niro. A co w? Gastronomicky vikend zaijete
v nasich nejslavnéjsich ldznich s ochutndvkou mistnich kufindmich hvézd s privodcem
Pavlem Maurerem. Noc v pokoji Superior. Snidané, problidka hotefu, volng vstup do
Pupp Royal Spa. Druby den 19. 1. po Kolonddé dojdeme na obéd do dalsi festivaloveé
restaurace Tuscufum se ,sci-fi” menu.

4., Asie tiikrdt jinak”

Buddha Bar, Praba, 18. 1., 8. 2. 2020, 22. 2. 2020
Nabizime tii zdzitky. Zicastnit se mizete kurzu michdni asijskych koktejli ze surovin,
které u nds nebyly v minulosti dostupné. Ddle je na programu kurz asijské kuchyné.
Naucite se skvelé recepty, které budete degustovat.
Poslednim zdzitkem je kurz sushi - sprdvnd technika viroby této japonské speciality:
Po dobu celého festivalu mizete ochutnat specidini degustacni menu pdrované s ndpoji
k 10. wroci BUDDHA-BAR.



5. ,Budoucnost po italsku” aneb ,Puglia Casa Mia"
Four Seasons Hotel, Cotto (rudo, Praba, 24. 1. 2020, 19 hodin
Zajimd vds, jak wuzivd suroviny italsky Séfkuchar Leonardo Di Clemente z pobledu jedné
z ngjvetSich gastronomickych velmodi svéta? V restauraci Cotto Crudo ochutndte typické
i netradicni ingredience i rodinné recepty pochdzejici z jebo rodného kraje!
To vse za doprovodu vin Colfi della Murgia. Privodeem vecera bude Pavel Maurer

6. ,Degustace budoucnosti v oblacich”
Aureole Fusion Restaurant & Lounge, Praba, 25. 1. 2020, 12 hodin
Pod vedenim slamného chefa Jitiho Krdle se piedstavi v 27. patre pokrmy jaké jste moznd
jesté nikdy neokusili a suroving, které budou urcité zajimat i pristi generace.
0béd je vénovdn podpore projektu UNICEF zaméfeného na pomoc podvyZivenym détem.

Francouzskd restaurace Art Nouveau, Praba, 26. 1. 2020, 12 hodin
Séfkuchar Patrik Becvdr, clen Nerodniho tjmu kuchari a cukrdid, si pro vds pripravil
degustaci pokrmd, kterou sém okomentuje a s vdmi ochutnd. Predstayi nové ingredience,
které hledaji cestu odpovédného vztahu k planeté a udrditelnému rozvoji. Pavel Maurer
piiblizi, co pro néj znamend pojem ,Nejezte a neijte blbel”

8., Kimen mudrci a elixir Zivota”
0béd s P. Maurerem, Aquarius Restaurant, Praba, 2. 2. 2020, 12 hodin
Alchymist Grand Hotel & Spa, Aquarius Restaurant nabidne $éfkuchatovo spickové
kulindmt pojeti ,nesplnéného snu” vsech alchymistd, farmaceut a chemikd.
T&te se na chuté, které jesté nezndte!



9. ,Naucime vds kohoutka na viné’
Cafe de Paris, Praha, 8. 2. 2020, 16 hodin

Chocte zaujmout své milované? Pak s ndmi nablédncte pod poklicku a exkluzimé si

spolu uvaime typickou francouzskou speciafitu kohoutka na viné. Naucime Vs, jak na

to, od pripray a po food styling, a navic efektiné - od hichinku po pardtky!

Séfkuchar Tomds s vdmi uvarf a majitel Cafe de Paris Pavel Culek spoleché povecef

a provede celou degustaci. P Maurer pricte tryvek z nové kniby ,Nejezte blbe!”

7 e AR e

e CAFE DE PARIS

10. ,La degustation v Chateau de Frontiere”

Hlohovec u Beclavi, 22. 2. - 23. 2. 2020, 14 hodin
Hranicni zdmecek je soucsti Lednicko-valtického aredlu zapsaného do UNESCO. Tt se
miiZete na Osmichodové degustacni menu s vinngm pdrovdnim, které se denné méni dle
dostupnosti a sezénnosti surovin. Cena zabmuje 1x noc ve dvouliizkovém standardnim
pokoji v hotelu Chateau de Frontiere, snidani a vstup do wellness, ddrek ze sortimentu
spolecnosti ESSENS. Pavel Maurer bude vasim priivodcem a piecte ukdzky ze své nové knify
na tomto unikdtnim zdZitku.

CHATEAU DE FRONTIERE

11. ,Miyabi vegetarianské menu”
Migabi, Praba, 27. 2. 2020, 19:00 bodin

Vecer s Darjou Kawasumi je vénovdn jidlim bez masa a ryb. V Japonsku vychdzejt
z dlouhé tradice $odzin kaiseki kuchyné ovlinéné zdsadami buddbismu.
K jednotfisyich chodim budu pdrovdny autentické ndpoje.

12., Libanonsky vecer”
El Emir, Praha, kaZdd sobota, 19 hodin
Kazdou sobotu se mizete citit jako v Orientu. Cekd vds specidini menu,
yystoupent orientdini tanecnice v pribéhu celého vedera a vSe zakoncite vodni dymkou.



extra nabidka
balicky, degistace s ubytovanim.
a dalSim programew:

A[d;ymist Grand-Hotel & Spa, Aquarius Restaurant, Praba
Deer Prague, Praba
. Hoffmeister restaurant, Praha
Le Grill, The Grand Mark Hotel, Praba
. Pod vé&i, Praba
- Savoy hotel, Restaurant Hradcany, Praba
The Farmers' Market Bar and Grill, Praha
V Zabradé, Praha )
(hateau Meely, Piano Nobile, Mcely
MG restaurace, Mladd Boleslay
La Cave, Tdbor
Loveckd chata, Hlubokd nad Vitavou
Nautifus hotel, Goldic, Tdbor
Angusfarm, Sobésuky u Plané *
Pupp Grandhotel, Grandrestaurant, Karfovy Vary
Ostroy hotel, Ostroy u Tisé-.
Bily mign, Liberec
‘Na Cechdch, Lacnov
Chateau de Frontiere, Essens, Hlohovec u Breclavi
Augustinidnsky dim, Symfonie, Lubacovice
Na kraji fesa, Valasské Mezirici

Brunche:

Buddba-Bar, Praba
Mlgnec, Praba

@ @maureruv Vyber #gmndrestaurantfestwa[
n @MaureruvVyber .



Grand Restaurant Festival finanéné podpofi
projekt UNICEF zaméreny na terapeutickou
vyZivu pro déti, které z dlivodu podvyZivy
a tizivych Zivotnich podminek
nemohou pfijimat normalni stravu.

Jeden “BaliCek” Plumpy’Nut stoji pouhych
8,75 KC. Je zaloZen na bazi araSidové pasty,
cukru, rostlinného oleje, odtuénéného mléka,
obohacen o vitaminy a stopové prvky.

Cislo tétu:
11771177/0300, variabilni symbol: 792




S..kvélé-p.o'k'rmy v top rcistdl_qucicf). za zvhodnéné ceny!

MAURERUY
GRAND RESTAURANT FESTIVAL

L15.1.- 29.2.2020

* a
|

FESTIVALOVE OCHUTNAVKY (BNA |

TAKIADNI 1 jidlo dlevibéru
OCHUTNAVKA ¥©4D * 1 nipoj 300 K¢

(voda, sklenka vina nebo sklenka piva)

2 jidla dle vjbéru

. BX(? [lllst;l AOCII)EOVA 1’4 O z + 1 sklenka vina nebo 1 sklenka piva 600 K¢

+1 labev prirodni vody

Ri i 3 festivalovd jidla
Tpléécl?s(;?\ggt\ 1-)4 6 Y 2 + 2 sklenky vina nebo 2 sklenky piva

+ 1 labey piirodni vody

Ucastnik festivalu musi mit predem zakoupenou ochutndvku
do vybrané restaurace na piislusng den a cas.

Predprodej od 2. prosince pouze na
mavureruv-vyber.cz/festival

ké vodovody

aliz A])t‘ﬁt X kudyznudy.cz

Posfouchejte RADIOZURNAL a vyhrajte festivalové ochutnévky! | B
- Prvni tyden v prosindi a celf leden - vzdy v pondéli ve 12:45 hod. .




