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NejlepsSi restaurace podle Maurerova vybéru Grand Restaurant 2016

1. 12. 2015 vychazi jubilejni XX. vydani gastronomického privodce Maurerav vybér Grand
Restaurant. Tento roCnik pfinesl velice zajimava ,poprvé®. NejlepSim podnikem, podle
celostatni vefejné ankety, se stala prazska restaurace Spices Restaurant and Bar s
Séfkuchafem Jifim Stiftem, ktera se po minulém 7. misté vyhoupla do Cela historicky
poprvé. Druhé misto obsadil severoCesky Kristin Hradek, ktery se tak premiérové dostal
do nejlepsi desitky. Treti pficku obsadil lorisky vitéz, Terasa U Zlaté studné, ktera znovu
potvrdila své postaveni na nasSi gastronomické scéné. Také musime zminit mimofradnou
situaci, ktera se v predeslych letech dosud nestala: Na 10. misté se umistily 2 restaurace s
naprosto stejnou vyslednou znamkou. Zastupci vitéznych restauraci z Zzebficku TOP 10
pfevezmou v Utery 1. 12. ocenéni v ramci slavnostniho vyhlaseni v MiCovné Prazského
hradu.

VYSLEDKY

XX. vydani vybéru nejlepSich a nejzajimavéjsich restaurantl je vytvofeno na zakladé
nezavislych nazorl dobrovolnych hodnotitelu, ktefi tajné a za svoje penize letos navstivili
a oznamkovali 838 gastronomickych podnikd v naSi zemi. Téchto 581 provéfenych

.Komisafl“ z fad verejnosti utratilo za konzumaci v hodnocenych restauracich celkem
5893 370 K&.

VYSLEDNE PORADI TOP 10:
(absolutni poradi: 2x znamka za jidlo + 1x obsluha + 1x interiér, to vSe déleno 4)

Spices Restaurant and Bar (Praha)
Kristin Hradek (Dé&c¢in)

Terasa U Zlaté studné (Praha)

Radisson Blu Alcron hotel, Alcron (Praha)
Chateau Mcely, Piano Nobile (Mcely)

V Zatisi (Praha)

Miura (Celadnd)

La Degustation Bohéme Bourgeoise (Praha)
KOISHI fish & sushi (Brno)

0. Borgo Agnese (Brno)

U Déelové koule 1866 (Ji¢in)

BoOoo~NoaR~wWNE

ZAJIMAVOSTI
1)

- pomér vitézi Praha/Ceska republika je 5:6.
- je zfejmé, ze narlsta kvalita a vyznam mimoprazskych restauraci, které jsou — podle
nazoru nezavislych hodnotitelll — schopny konkurovat také ,,michelinskym® podnikam.




2)
Nékolik zajimavych Gdajd nasbiranych za 20 let publikovani gastronomického privodce
Gurman, pozdéji Grand Restaurant:

- Projedeno celkem: 110.622.864 K¢

- Pocet hodnoceni: 166.187

- Pocet umisténi v TOP10: V ZatiSi 15x, hotel Radisson 14x, hotel Four Seasons 9x

- Nejvice na 1. misté: Four Seasons — restaurant Allegro jiz neexistuje (2003, 2004,
2006, 2007), La Degustation Bohéme Bourgeoise (2010, 2011), Radisson Alcron
(2002, 2009), Circle Line - neexistuje (1997, 2000).

3)
Neplatné hlasy:

- kazdoro¢né je 20-30% hodnoceni vyfazeno na zakladé interniho bezpecénostniho
systému a auditu. Tato hodnoceni jsou na zakladé nasich pravidel vyfazeny pro neuplnost,
nemoznou identifikaci hodnotitele nebo pro podezieni ze zamérného falSovani udaju a
znamek.

GRAND RESTAURANT FESTIVAL 2016

Pdvodni myS$lenka festivalu byla jednoducha: ,Déat lidem moznost ochutnat vysokou
gastronomii za pfijatelnou cenu v klidnych povano¢nich mésicich!“ Proto jsou kazdoro¢né
vybirany nejlepsi a nejzajimaveéjsi restaurace v celé nasi republice, aby pfipravily specialni
degustacni menu, které je pfedem stanoveno a jez si muze kazdy zajemce pres internet
objednat dopfedu.

VII. roénik Grand Restaurant Festivalu — celorepublikova akce pro vSechny pfiznivce
kulinarnich hod( probiha 15. ledna az 29. tnora 2016 v 93 restauracich ve vSech krajich
Ceské republiky.

Séfkuchati letos pfipravi se svymi tymy zvyhodnéna festivalova menu ve tfech tématech:
Inspirace, Terroir a Gastronaut. Muzete se téSit na UZzasné kreace vyhlaSenych chefu ze
vSech koutd zemé. Ceka vas napf. mofskéd sasanka s Bloody Mary, umeboshi, ceviche z
chobotnice, prach fasy nori a kaviar. Uzeny pstruh a jelito, toast a wasabi snih. Zauzeny
jeleni hibet, zvéfinova klobaska, uzené Svestky, dyrfiové pyré, hfibkové krokety. Parmentier
z jehnéciho masa z Rudimova s Cesnekem a Salvéji se zapeCenym bramborovym pyré.
Hovézi veverka tazena v portském ving, polentova kase s tamarindem a medova fepa.
Zvéfina, ryby a dribez na vSechny mozné zplsoby. Restaurace vyuZivaji farmarskych
produktl a téz sezonnich a lokalnich surovin.

Neni nam Ihostejné plytvani zdroji nasi planety. Proto jsme letos pozadali restaurace, aby
se pfi tvorbé svych delikates pokusily pouzit nékterou surovinu ve stylu ,Taste-Waste“,
aby hledaly zpusoby jak omezit mrhani. Zminit mizeme napf. espumu z ofezu a kosti z
kachny, chipsy ze slupek brambor, kostni polévku s Zilkami z foie gras, mousse ze
zauzenych kosti ze pstruha, pastika z ofezu z darika...

Novinkami Grand Restaurant Festivalu je fada MiRam Zazitka, které zahaji 15. 1. 2016
Uvodni Galavecere pripravena michelinskym $éfkuchafem z Francie, a prestiznimi chefy
z Indie a Ceska. Restaurace Bellevue nabidne 12 degustacnich chodu od 3 chefu a hosté
budou ,hadat®, kdo ktery pokrm pfipravil.

Se skute¢nymi gastronauty, ktefi se neboji novych vyzev a nahlizi na jidlo v Sir§im
kontextu, se vydame na Mnam Prochazku — Taste Waste s Paviem Maurerem. Béhem
ni ochutndme ta nejkreativnéjSi menu ze surovin, které by pfisly nazmar — tfeba jen kvuli
nestandardni velikosti.



Mnam RikSa nas nejen ,proveze® vybranymi asijskymi kuchynémi, ale odhali také dvé
protilehlé tvare tohoto kontinentu — spiritualitu Cajového obfadu v Miyabi i svét hazardnich
her v Obc¢anské plovarné. Rodinu gastronautt si uziji rodice s détmi, které se vyradi pfi
spoleCném vareni s Markem Fichtnerem i animac¢nich dilnach s gastronomickou tématikou
v Muzeu Karla Zemana. Naopak pouze pro dospélé je urCena Nez-fizena hispanska
degustace, ktera pfinasi to nejlepsi z Latinské Ameriky v podnicich La Bodeguita del
Medio a Grand Fierro — Qd jedineCnych steakl az po vino, rum a doutniky. Na dvoudennim
Mnam Busu za Janem Zizkou a rabi Léwem se pfesvédCime, ze zajimavé gastronomické
déni se uz davno neodehrava pouze ve velkych méstech.

Na vlastni prizkum se mulzeme vydat diky MRam Balickam, které spojuji Spickové
kulinarni pozitky s ubytovanim ve vyjimeénych lokalitdch a wellness péci. Pfipraveny jsou
také Mnam Brunche a pro romantiky degustace v jedineéné vézi hotelu Augustine s
vyhledem na Prazsky hrad i Malou Stranu.

JAK ZAKOUPIT?

Vyhradné na www.grandrestaurantfestival.cz. Ochutnavky v rozmezi od 250 K& do
600 KE. Hosté si mohou vybrat zakladni, dvouchodovou nebo tfichodovou degustaci
parovanou s napoji. Pfipraveny jsou opét darkové poukazy a ,Mniam Zazitky“, které se
mohou stat jedine€nym vanoc¢nim darkem.

Generalnim partnerem projektu je Promat.

Kontakt na PR oddéleni:
Marko Bacevi¢
marko@grand-restaurant.cz
+420 777 337 326



