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Nejlepsi restaurace podle Maurerova vybéru Grand Restaurant 2015

Pravé vychazi XIX. vydani gastronomického privodce Maureriv vybér Grand Restaurant.
Nejlepsim podnikem, podle této celostatni verejné ankety, je prazska restaurace Terasa U Zlaté
studné s Séfkucharem Pavlem Sapikem. Druhé misto ziskal michelinsky Alcron pod vedenim
Romana Pauluse. Treti pricku obsadila Farma Kosik, ktera je zaroven diky tomuto umisténi
"skokanem roku". Zastupci vitéznych restauraci, souc¢asné s dalSimi sedmi z zebficku TOP 10,
prevezmou ve étvrtek 4. 12. ocenéni v ramci slavnostniho vyhlaseni v MiCovné Prazského hradu.
Stejné tak jako minuly rok, ziska séfkuchar nejlepsi restaurace ocenéni Badoit Grand Chef, které
tentokrat zajist'uje ucast na mezinarodni odborné stazi "The Art of Gastronomy" ve Stockholmu.

VYSLEDKY

XIX. vydani Vybéru nejlepsich a nejzajimavéjSich restaurantl je vytvofen na zakladé nezavislych
nazorl dobrovolnych hodnotiteld, ktefi tajné a za svoje penize letos navstivili a oznamkovali 762
gastronomickych podnikl v nasi zemi. Téchto 588 provérenych "komisar(" z fad vefejnosti utratilo za
konzumaci v hodnocenych restauracich celkem 6 480 010 K&.

Vitézem lofiského roc¢niku byla zamecka restaurace Piano Nobile hotelu Chateau Mcely. Letos je to v
historii této publikace jiZ podruhé, kdy prvni pficku zaujme Terasa U Zlaté studné.

"Jestli jste tam jesté nebyli, je to prohfeSek proti gastronomii. Navic je zazitek uz jen samotna
romanticka cesta slepou uli¢kou, ktera konci pfimo v restauraci. Vyhled na Malou Stranu je pak pfimo
uchvatny. Stejné jako jidlo, servis a interiér. Podnik je nositelem mnoha ocenéni, " uvadi zakladatel
ankety Pavel Maurer.

Druhé misto jiz tradi¢né v ramci TOP 10 obhajil Alcron - restaurace ve stylu art deco, kterou vyhledavaji
diky michelinské hvézdé gourmeti z celého svéta.

NejvétSim prfekvapenim letoSnich cen je nenapadna Farma KoSik v zapadl|é visce Tuchom ve
Sttednich Cechach. TéméF vdechny suroviny, ze kterych se zde vati, pochazi ze stejnojmenné bio-
farmy pani Dagmar Havlové. Zajimavosti je, Zze $§éfkuchar Vaclav KoSnar vafril tficet let v prazském
Alcronu.

PORADiI RESTAURACI

1. Terasa U Zlaté studné, Séfkuchar Pavel Sapik, Praha

2. Radisson Blu hotel, Alcron, $éfkuchaf Roman Paulus, Praha

3. Farma Kosik, Séfkuchar Vaclav KosSnar a Vladimir Pladek, Tuchom
4. Koishi fish & sushi, Séfkuchar Petr Fucik, Brno

5. Le Terroir, $éfkuchar Jan Pundochar a Pavol Pavlik, Praha

6. Bellevue, Séfkuchar Petr Bure$, Praha
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. Mandarin Oriental hotel, Prague, Essensia, Séfkuchar Jifi Stift, Praha

. La Degustation Bohéme Bourgeoise, Séfkuchar Oldfich Sahajdak, Praha
. Promenada, s$éfkuchar Milan Kladivko, Karlovy Vary

0. Chateau Mcely, Piano Nobile, $éfkuchar Jan Stérba, Mcely

GRAND RESTAURANT FESTIVAL

Na vyhlaSeni TOP 10 navazuje VI. ro¢nik zimniho Grand Restaurant Festivalu. Akce se kona v 85
restauracich po celé CR. Ugastni se jej 8 restauraci z TOP 10 a 37 podnikd z TOP 100. Listky jsou v
prodeji na grandrestaurantfestival.cz od 1. 12. 2014. Zvyhodnéné festivalové ceny se pohybuji v
rozmezi 250 - 600 K&. Samotné degustovani probéhne v obdobi 15. 1. az 28. 2. 2015.

Generalnim partnerem projektu je Kofola, hlavnim partnerem slavnostniho veéera je Promat.

Kontakt na tiskovy servis:
Ing. Barbora Vojtova
barbora@grand-restaurant.cz
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